Bestelltelefon 0 83 77/71 89 853

Speisekarte KW 31/2026
vom 27.07. bis 31.07.2026

Tag Menii A Menii B MenUi A | Menu B
Montag Paprika-Wurst-Gulasch mit | Apfelkiichle mit Zimt-Zucker
27.07.2026 Reis BIO-Joghurt
BlO-Joghurt
7,12 4,5,9
Dienstag Kartoffelcremesuppe mit Schweizer Alpler-
28.07.2026 Wiener-Einlage Makronen
Salat Salat
4,5,7,12 49
Mittwoch Dorsch im Knuspermantel Gemiiserisotto
29.07.2026 mit Kartoffelsalat BIO-Obst
BIO-Obst
2I4I6I7I9 5'6
Nudeln mit Bolognese aus BIO-Kartoffeln mit
Donnerstag Rind Rahmspinat
30.07.2026 Kuchen Kuchen
5,12 4
Mediteran gefiillte
Freitag Kartoffelteigtaschen _
31.07.2026 Dessert
1,4,5,9

1 =Ei, 2 = Fisch, 3 = Krebstiere, 4 = Milch, 5 = Sellerie, 6 = Sesamsamen, 7 = Schwefeldioxide und Sulphite, 8 = Erdnisse,
9 = Glutenhaltige Getreide, 10 = Lupine, 11 = Schalenfriichte, 12 = Senf, 13 = Sojabohnen, 14 = Weichtiere

Alle unsere Speisen werden OHNE jegliche Geschmacksverstidrker und OHNE Glutamat gekocht —
Wir kochen mit dem Geschmack der Natur!
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Bitte bis Donnerstaq Bestellung abgeben!!!

ANDERUNGEN VORBEHALTEN!

Einen guten Appetit wiinscht Euch Stefan Kélven und das Team von SK-Catering,
Unterthingau/Reinhardsried @



